IL MENU’ DI NATALE 2019
Antipasti

Cotechino in crosta

Cestini con crema di lenticchie e gamberetti
Tris di bruschette stiziose

Torretta di verdure

Fagottini di bresaola e caprino con erba cipollina
Girella formaggio e salmone

Salumi nostrani

Primi Piatti
Ravioli al grano saraceno con bietola e pomodori

Gnocchetti speck zola e noci

Sorbetto al imone

Secondi Piatti

Faraona all’arancia con verdurine e polenta

Assaggio di formaggi misti con marmellata di cipolle di Tropea

Tiramisu natalizio con granelle di nocciola

Y% 1 Vino Gotturnio Oltrepoé Pavese
Y% 1 Acqua

Spumante
Cafte

E’GRADITA LA PRENOTAZIONE a 50! 00




